
BOLO 2 ANDARES

É PRECISO:
Para os dois bolos      Para a cobertura e a decoração
• 100 gr de amêndoas em pó
• 160 gr de manteiga derretida
• 300 gr de açúcar em pó
• 300 gr de farinha
• 6 ovos

• 200 gr de açúcar em pó
• 1 clara de ovo 
• sumo de meio limão
• Guloseimas: bombons redondos 

coloridos

COMO SE FAZ?
• Preparar 2 formas de bolo de diâmetros diferentes.
• Separar as gemas das claras dos ovos.
• Às gemas, juntar a manteiga derretida, as amêndoas, o açúcar e a farinha e misturar 
  muito bem.
• Bater as claras em castelo e adicioná-las ao preparado.  

• Bater a clara de ovo com o açúcar para a cobertur.a
• Juntar o limão continuando a bater. 
• Barrar o bolo morno com uma espátula e deixar arrefecer à temperatura ambiente.
• Decóralo con las golosinas: platillos volantes, gominolas...

O TRUQUE PARA O DEIXAR LINDO!
Espetar palhinhas decorativas com papel amarelo na ponta para imitar a chama das velas.

• Repartir a massa pelas duas formas e levar ao forno durante 30 minutos a uma 
  temperatura de 180° (está cozido quando um palito espetado no bolo sair limpo)


