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F PRECISO:

Para uma duzia de cupcakes:

* 2 0V0S 125 gr de manteiga derretida

* 125 gr de acucar * 11 gr de fermento em po

* 125 gr de farinha » Uma colher de café de esséncia de baunilha

(OMOSEFAZ?

* Pré-aquecer o forno a 180°.

» Misturar bem o acucar com 0S 0VO0s.

« Adicionar a baunilha, depois a manteiga e voltar a bater.

* Incorporar a farinha e o0 fermento para obter uma massa bem uniforme.

* Encher as formas (de preferéncia de silicone) até metade da sua capacidade
(para ndo transbordar).

* Levar ao forno por cerca de 15 minutos.
« Deixar arrefecer antes de desenformar.

0 TRUQUE PARA OS DEIXAR LINDOS!

A apresentacao faz toda a diferenca! Entdo, devemos aplicar-nos na cobertura...

* Creme de manteiga: misturar bem cerca de 120 gr de manteiga e 80 gr de acucar em po,
use uma seringa de pasteleiro para cobrir 0 cupcake.

* AcUcar glacé: 3 200 gr de acucar adicione um pouco de agua (ou sumo de lim3o)... junte
algumas gotas de corantes alimentares.

» Chocolate negro derretido que deve, delicadamente, verter sobre 0s cupcakes.

Por fim, basta-lhe colocar alguns bombons ou frutas para a decoracdo... NHAM, NHAM!

0 vertbaudet 7000

AAEAAHEAEEEAEEEAE ARG

\
A T T

\\



